Cuisine Centrale Newrest Isidore
n=wrest , -
Isidore . ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

m 29-ao0t

HARCOURT

NOM DU CLIENT

1 SEMAINE DU 29 AOUT AU 4 SEPTEMBRE 2022

oo ]

30-ao0t 31-ao0t 1-sept 2-sept
7~ Caroftes rapées
< s X
IH} vinaigrette
Salade de penne
~——(penne, mais, surimi, X
mavonngaise)
7~q
10l poylettes de beeuf X
sauce tomate
Poisson pané X
Semoule X
Haricots verts X
Camembert X Yaourt sucré X
Gateau maison
X
— au chocolat
Liégeois chocolat X

* Nouveauté ({y/j

N

;}i—,—i/ | viande bovine d'origine francaise

Plat végétarien

F-74-5 grille choix scol 4J

Les produits locaux

Les produits biologiques * Plat contenant du porc

_]ﬁ_ Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Centrale Newrest Isidore
n':WfCSt ccentral.barentin@newrest-isidore.eu NOM DU CLIENT HARCOURT
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
SEMAINE DU 5 AU 11 SEPTEMBRE 2022
m 05-sept ) 6-sept 7-sept » 8-sept m 9-sept
5 Pasledue X X Saucisson & I'ail * X
(& couper par vos soins)
Salade verte X
Tomate X
,@ Coquillettes
Nuggets de poulet X au jambon* X
(plat complet)
R6ti de porc* X
Crépe au fromage
(plat) X
b)
_ﬁ Purée de carottes X Haricots verts X
FRITES X
Petit suisse aromatisé X Camembert X Petit moulé nature X
Yaourt sucré X
Madeleine X Flan nappé caramel X Fruit X
Tranche de quatre-quarts X
Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc @ Cuisiné sur place
MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

Yj Plat végétarien

* Nouveauté

fﬁ/ | viande bovine d'origine frangaise

F-74-5 grille choix scol 4J



Cuisine Centrale Newrest Isidore
HARCOURT

n]:erS ccentral.barentin@newrest-isidore.eu NOM DU CLIENT

Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
SEMAINE DU 12 AU 18 SEPTEMBRE 2022
) 'Y\
"‘““‘ij‘ ,‘: R 4ot 15-sept | 16-sept

ONO 12-sept »j 13-sept
g 9
Jdol { .
< Salade Hawaienne _%%Ede de concombres Crépe au fromage
5 X . X . X
(riz, ananas, crevettes) et tomates en dés (entrée)
Paté de foie* X
(& couper par vos soins)
Poulet Huli Huli X @/ R6ti de boeuf X
Raviolis Paupiette de veau
X - o + X
(plat complet) == sauce dijonnaise
Potatoes X Riz X
Frites X
2 Gepdd X Yaourt sucré X Petit moulé nature X
ala coupe
Z Yaourt a la noix de coco X Wionssesay choaolod X
* Ferme du Coudroy
Fruit X Creme (.iesseﬂ
vanille
* Nouveauté \‘B? Plat végétarien { & feiry i Fivie 4 =si
Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc j_g‘_ Cuisiné sur place

D
| )5&5:/ viande bovine d'origine frangaise
MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

F-74-5 grille choix scol 4J




Nouveauté

F-74-5 grille choix scol 4J

N=wWres

Isidore

Tél:02.35.91.21.39

ccentral.barentin@newrest-isidore.eu

fax:02.35.91.21.56

Cuisine Centrale Newrest Isidore

NOM DU CLIENT HARCOURT
SEMAINE DU 19 AU 25 SEPTEMBRE 2022
m 19-sept / 20-sept 21-sept ﬂ 22-sept m 23-sept
-d1) H *
Betteraves vinaigrette X Carottes rapées X 'l"emne a4 campagne X
(& couper par vos soins)
Tomate X
\V/I 1al ﬁ{l
Belgnets de chou-fleur X Ro'h de porc a Coquillettes a la volaille X Coceur de colin a la creme X
I'estragon*® (plat complet) P de cuny
ol
{at
~—Lentilles maison X Haricots verts X
Macaroni X
Emmental & la coupe X Camembert X Yaourt sucré X
Yaourt sucré X
Fruit de saison X Coupellg X pon SEIEEn ?U yaourt X
pomme fraise 1n maison
Coupelle pomme X
Plat végétarien L : 3 3
viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc

o |
A0l Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Isidore
n=wrest , s
Isidore s ccentral.barentin@newrest-isidore.eu

Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

NOM DU CLIENT

HARCOURT

SEMAINE DU 26 SEPTEMBRE AU 2 OCTOBRE 2022
26-sept / VIERL ! 28-sept

\

D g
27-sept 29-sept % 30-sept
P ! 2 0
Az . 10l {nl > & 7
5 Edicde fole < X Tomate vinaigrette X ~~~ Taboulé oriental X qu‘oh:es PSS X
(& couper par vos soins) al'orange
\j:; 5 3 113 N -
Poulet rati X armentier de I?ntlllles X Chipolatas* X Emincé dePoeuf X
Bﬁfﬂai complet végétal) 4#}7 fagon fajitas
R 1
' Purée X Riz X
A
Frites X
Créme de gruyére X Yaourt sucré X = Elom X
ala coupe
Petit suisse
- X
aromatisé
Mousse au chocolat X Flan X Fruit X
Madeleine X
marbrée chocolat

Plat végétarien

viande bovine d'origine francaise

* Nouveauté '\V?

Les produits locaux

F-74-5 grille choix scol 4J

Les produits biologiques

* Plat contenant du porc

o |
6l Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Centrale Newrest Isidore
n=wrest , ..
Isidore . ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

m 3.0ct

NOM DU CLIENT

HARCOURT

4

SEMAINE DU 3 AU 9 OCTOBRE 2022

\

"MERCE ! )

BANGKOK
6-oct g

. 4-oct 5-oct 7-oct
Bouillon thai X Lentilles vinaigrette X
Betteraves
o X
vinaigrette
Tomate X
e (7
Sauté de porc sauce X Paupiette de veau X Emincé de poulet a X v
| normande* a l'ancienne l'asiatique E
Cordon bleu de volaille X
+H
Torti X Carottes batonnets X " Pommes vapeur locales X
Boulgour X
Camembernt X Yaourt sucré X Coulommiers X
Petit suisse aromatisé X
Fruit X ‘_ Riz au lait coco X Fromage blanc sucré X
Coupelle pomme X

< £
* Nouveauté ‘Y/

!T/.C'“?/ * viande bovine d'origine francaise

et

Plat végétarien

F-74-5 grille choix scol 4J

Les produits locaux

516) Les produits biologiques

“* Plat contenant du porc

=1 IS Sl e ainie

ol Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Centrale Newrest Isidore
rl:WfQSt ccentral.barentin@newrest-isidore.eu NOM DU CLIENT

Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

HARCOURT

/
m 10-oct - |

SEMAINE DU GOUT : FRUITS ET BAIES
SEMAINE DU 10 AU 16 OCTOBRE 2022

i

VIERCRED! |

11-oct 12-oct
ot
Carottes rapées X Potage a la tomate X Potage Crécy
Saucisson & l'ail*
:,‘277 R6ti de porc aux X /Emincé de poulet d la X
ot pruneaux* {al créme
\Y/ ——
Beignets de calamars
,," Crépe au fromage
: (plat)
Semoule X Purée de pommes 30 Frites
;’/\’"*
Purée 70 Haricots verts
Emmental X Neufchatel AOP 50
a la coupe au lait cru
Petit suisse sucré 50 Petit moulé nature
Gélifié chocolat X Fruit X
Camembert et .
e . Yaourt aromatisé
gélifié vanille

* Nouveauté /4

H‘é"i/ . viande bovine d'origine francaise Les produits locaux

F-74-5 grille choix scol 4J

iiis

Plat végétarien Le et 5o

Les produits biologiques

AR r R

* plat contenant du porc

JQ: Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Centrale Newrest Isidore
n=wrest _ __
Isidore . ccentral.barentin@newrest-isidore.eu

Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

NOM DU CLIENT

HARCOURT

|

SEMAINE DU 17 AU 23 OCTOBRE 2022

\

L cow |

17-oct |/ 18oct ' 19-oct 20-oct 21-oct
ol
Bgﬂgroves X Crépe au fromage X
vinaigrette
1 ¥
Salade de tomates X T\emne ge compogr}e X
(& couper par vos soins)
Gratin de chou-fleur
P au jambon* X Poisson meuniére X
1ol (plat complet)
Nuggets de poulet X Chipolatas* X
P
Pon'.\me dedens X Lentilles maison X f
quartier avec peau
\

id Riz X

Iendre bleu 30 Petit suisse sucré X Petit moulé nature X
Créme de gruyére 70 Yaourt sucré X

Fruit X Flan nappé caramel X

Biscuit tit
Mousse chocolat X SEUINDE: X
beurre

* Nouveauté /

Z
Y&/ viande bovine d'origine frangaise

=l

Plat végétarien

F-74-5 grille choix scol 4J

Les produits locaux

=

PCoarne & L driss

Les produits biologiques

i1

* Plat contenant du porc

RE s e ler b = e e
H- LA OUHR S5 ST T Bl

flon 2c alaln

I’("r
1. Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




