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ccentral.barentin@newrest-isidore.eu NOM DU CLIENT
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Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
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SEMAINE DU 21 AU 27 NOVEMBRE 2022
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Paté de foie*
(a couper par vos soins)

T

24-nov

Potage & la tomate

25-nov
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Macédoine
mayonnaise

Crépe au fromage

R6ti de beeuf

Cordon bleu de volaille

Beignets de calamars

sauce tartare

Raviolis
(plat complet)

Penne

Pommes rissolées

Purée

Carré de I'Est

Petit as qil et fines herbes

Petit moulé nature

Petit suisse aromatisé

Mousse au chocolat

Flan nappé caramel

Pé&che au sirop
(en boite)

Créme dessert vanille

/' Plat végétarien
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Cuisine Centrale Newrest Isidore
ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
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1-déc
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Carottes rapées
a l'orange

Terrine de campagne*
(& couper par vos soins)

Potage a la tomate

Betteraves
vinaigrette

~Paupiette de veau
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Cogquillettes

aux dés de jambon*

(plat complet)

Emincé de boeuf

a2 aux oignons
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Poisson pané

Semoule

Pommes vapeur

Yaourt sucré

Neufchatel AOP
au lait cru

Camembert

Madeleine marbrée
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Liégeois vanille

Petit moulé nature et fruit

Gélifié caramel
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Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
fax : 02.35.91.21.56

Tél:02.3591.21.39

NOM DU CLIENT

SEMAINE DU 5 AU 11 DECEMBRE 2022
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Menus & nous retourner avant le LUNDI 10 OCTOBRE

8-déc 9-déc

{chou blanc et carottes
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1 - Salade coleslaw

I répées mayonnaise)

* Nouveauté

Saucisson a 'ail*

Macédoine mayonnaise

Crépe au fromage
(entrée)

Alles de poulet épicées

Gratin de chou-fleur au

{nl  jambon*
" (plat complet)
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Saucisse de Francfort*
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Poisson pané

urry de lentilles corgil
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Farfalle

Gouda & la coupe

Camembert

Mini brownie

Fondu Président

Clémentine

Fruit

Gelifié vanille

Plat végétarien

g
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Les produits locaux
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Menus & nous retourner avant le LUNDI 10 OCTOBRE
SEMAINE DU 12 AU 18 DECEMBRE 2022
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vingigrette
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Colin meuniére Lasagnes bolognaises
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Haché de veau
-3 AGIS
Haricots beurre B
Farfalte
Petit suisse sucré Petit suisse aromatisé Créme de gruyeére
Fruit Fruit
Madeleine
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