n=wrest

Cuisine Centrale Newrest Isidore

. ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
fox 0 02.35.91.21.56

Tél:02.35.91.21.39

m 2-janv

NOM DU CLIENT

HARCOURT =PASSAGE EN 4 COMPO

SEMAINE DU 2 AU 8 JANVIER 2023

a la frangipane

] 3janv M 4janv 5janv ORED éjanv
= Salade de boulgour
., Carottes répées X {1 (boulgour, tomate, X
IKI“ rs !
101 — &chalote, menthe) Jdol
Pl |
2
Lasagnes bolognaises X -Iif-
(plat complet) o7
".,\N/’
Nuggets de poulet X R6ti de porc & la diable* X
Purée X
Emmental & la coupe X
Yaourt aromatisé X Galefles destois. X Mousse chocolat X

* Nouveauté

Y

VW vt végétarien

|)Ji#/ viande bovine d'origine francaise

F-74-5 grille

choix scol 4J

Les produits locaux

Les produits biologiques

* Plat contenant du porc

Q
Ll Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




n=wrest

* Nouveauté

Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
fax102.35.91.21.56

Tél: 02.35.91.21.39

m 09-janv

NOM DU CLIENT

SEMAINE DU 9 AU 15 JANVIER 2023

\,

}
| 10-janv 11-janv
= 4
Jdal
G
7 N fol
‘ PA, |
. ) Y/ C i B
Coguillettes au jambon* OUSCOI.JS aux pols _— W - "
latEomplet Lol chiches X Poulet réti aterzoi de poisson
(ol (plat complet végétal)
> ~
1%
i
ﬁl"‘ Riz
Pommes rissolées
Fondu Président Coulommiers Petit suisse aromatisé
Petit suisse sucré X
Fruit X ruit Tranche de quatre-quarts
Coupelle pomme fraise

-7

115

\V/
-

Plat végétarien

I /0
\4::—;/ viande bovine d'origine francaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc -0l Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 4J MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Isidore
N=WIESL ) ccentral.barentin@newrest-isidore.eu NOM DU CLIENT
oftLresol

Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

SEMAINE DU 16 AU 22 JANVIER 2023

\

16-janv o - e / 17-janv AAERCK ) 18-janv 19-janv m 20-janv

o, . b { 3
Paté de foie* X - —
(& couper par vos soins) Jal
SN
A IeiReeedlpagH=" X ‘ Carottes rapées X
N .
e (& couper par vos soins) _G;
Boulettes a I'agneau —’ achis parmentier W/
H & . 5
ﬁﬁsquce barbecue X \4;}7 (plat complet) % J/n.___ Colin meunicre X
q "
fol Cordon bleu de volaille x Hal
/"f,
Jdal
9 —
e
Pommes rissolées X
Petit moulé nature X Gouda a la coupe X
Camembert X
B0
y
Gélifié chocolat X Biscuit fourré fraise X
* Nouveauté ;}(" Plat végétarien Le peistn f st conforiye SHEGHR B 20
: L ~q
[J&/ viande bovine d'origine francaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc 0L Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 4J MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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Isidore

* Nouveauté

Cuisine Centrale Newrest Isidore
ccentral.barentin@newrest-isidore.eu

Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

NOM DU CLIENT

SEMAINE DU 23 AU 29 JANVIER 2023

23-janv j 24-janv 25-janv ﬂ 26-janv m 27-janv
b /*c,
| N 1 ,
e dal Hol carottes rapées X
=1 al'orange
Saucisson a 'ail* X '
{a}
Betteraves "~ Crépe au fromage
N X ; X
vinaigrette (entrée)
= ../‘(. |
v Lot fo} ot
o o P %
Raviolis X o Emmce fje boeuf GUXN, X Polssonpans X 1nl §oufe de porc* X
(plat complet) -+, oignons 1 & la moutarde
9
10l
= Riz X Purée X
Coquillettes X
{al Gateau
& 05
Loupelle pomme —
Coupelle pomme X Churros fourré cacao X au yaourt X
Mousse au chocolat X
Plat végétarien

| viande bovine d'origine frangaise

F-74-5 grille choix scol 4J

Les produits locaux

Les produits biologiques

* Plat contenant du porc J__,_oﬁ Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Isidore
ccentral.barentin@newrest-isidore.eu

n=wrest
- Tél : 02.35.91.21.39 fax : 02.35.91.21.56

Isidore

NOM DU CLIENT

SEMAINE DU 30 JANVIER AU 5 FEVRIER 2023

\
\

30-anv 31-anv MERLRES ) 1-févr 2-févr 3-févr
79
4 Nn' S0l
A
nl = ;
— A Crépe aux champignons X e
{al r L_
érj‘v,? ; ‘1\/,/'?}» | .,;
= —Paupiette de veau > i
X Colin meuniére X
sauce tomate
< ! -
Beignets do calamars |y ol B/ rotide bosur X
Riz X dol 30 |Jol
P
70 ek
Pommes rissolées X Haricots verts X
Petit suisse aromatisé X Camembert X
Ananas au sirop X Crépe bretonne X
(livré en boite) (créperie Colas)
Biscuit fourré fraise X Framage fehdletcoupelie X
pomme

* Nouveauté

&
\'g”é_\/ viande bovine d'origine francaise

=
V7 Platvégétarien

F-74-5 grille choix scol 4J

Les produits locaux

Les produits biologiques

* Plat contenant du porc

_@. Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Centrale Newrest Isidore _
nEWfCSt ccentral.barentin@newrest-isidore.eu @.
" Té1:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

Isidore

SEMAINE DU 6 AU 12 FEVRIER 2023

| NERCRE 1\ \ ARRR i
m 06-févr =7 / 7-févr ) : Y gtévr 9-févr m 10-févr

y o~
Salade jaune 163 2B
(torti, mais, ceuf, L
iE“' mayonnaise) ¥ {al
Paté de foie* (al
(& couper par vos soins) ﬁi& ‘ fo—
Y/ Jal
Hachis parmentier ﬂTgiine de boulettes & X Nidnis
‘_-g' Y_’g\/ (plat complet) |o] E]E I'agneau
Nuggets de poulet X ,:’
Riz X Semoule X
Pommes rissolées X
Petit suisse sucré X Camembert X Petit suisse aromatisé X
. %oelleux maison aux
Ecoit X amandes ~
Gélifié chocolat X

* Nouveauté

a
WJ Plat végétarien

0
_n1l_ Cuisiné sur place

viande bovine d'origine francaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc

F-74-5 grille choix scol 4J MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



