Cuisine Centrale Newrest Isidore

nzwrest
Isidore \ s S ccentral.barentin@newrest-isidore.eu NOM DU CLIENT HA RCOURT
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

SEMAINE DU 27 FEVRIER AU 5 MARS 2023
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o Potage & la tomate X Paté de foie X
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Paupiette de veay Beignets de calamars
sauce tomate et X 9 X Poulet roti X 1
e sauce tartare I 4

ﬁ_ champignons

>

Poisson pané X
Purée X == Cogquillettes X
ot —
Pommes rissolées X Carottes X
Edam d la coupe X
Camembert X
Flan nappé caramel X Coupelle pomme X Mousse au chocolat X Fruit X
* Nouveauté '\\.-f,-j Plat végétarien
f\‘g/ viande bovine d'origine frangalse Les produits locaux Les produits biologiques * plat contenant du porc _ﬁ__ﬁ__ Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 5J (2) MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Isidore
n:.',',.\NfeSt ccentral.barentin@newrest-isidore.eu NOM DU CLIENT HA RCOURT
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

SEMAINE DU 6 AU 12 MARS 2023
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(6] , Caroftes rapees X Paté de foie local* X
fnl 7 vinaigrette *———
mincé de volaille y,"
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(mélange de petits X Colin meuniere X \’r""-i/ Roti de boeuf X
légumes) _fEL
([ Beignets de légumes X —
Lentilles cuisinées 50 Torti X
I {nt
Riz X Pommes vapeur X
Carottes 50
Gouda a la coupe X
Yaourt sucré X
Fromage blanc sucré de la
{n] Gateau au yaourt X - Ferme de la Chapelle X
. Brestot
Créme dessert chocolat X Fruit X
*Nouveuuté ;‘».{'; Plat végétarlen &t nikghe sal Confof e 48 U g 2 saptembre J001 rakabi 2 ls guaity piiennslie & betitp e ihon sl
rﬁi\/ viande bovine d'origine frangaise Les prodults locauvx Les prodults biologiques * Plat contenant du porc _@, Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 5J (2) MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



[ Cuisine Centrale Newrest Isidore
N=ZWICS
151Oro \s ccentral.barentin@newrest-isidore.eu NOM DU CLIENT HA RCOURT
Tél:02.3591.21.39  fax:02.35.91.21.56
SEMAINE DU 13 AU 19 MARS 2023
) \ HANOI / viETNAM
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Salade de coeur de
Lot palmier,ananas surimi X
S —— betterave
rS , w .
e “I~Paupiette de dinde aux Emincé de beeuf soja
) X i : X
ol champignons Yeu/ gingembre ~
Roti de dinde X Cordon bleu de volaille X
Macaroni X r— Riz X
Purée X
Carottes X
Yaourt sucré X Camembert X
Petit suisse aromatisé X
(N
T he d i Yaourt noix de coco en
Iranche de quatre- .
ranche ?1 vatre X Fruit X seau de la ferme du X
quars Coudroy
Biscuit fourré abricot X
* Nouveauté W7 Plat végétarlen
A
@/ viande bovine d'origine francaise Les prodults locaux Les produits blologiques * Plat contenant du porc _]__ﬂ Culsiné sur place

F-74-5 grille choix scol 5J (2) MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Isidore

nswrest

ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
Tél:02.3591.21.39  fax:02.35.91.21.56

NOM DU CLIENT

HARCOURT

SEMAINE DU 20 AU 26 MARS 2023

e

m 20-mars —— / 21-mars 22-mars 23-mars m 24-mars
ﬂ- @_ Salade de riz X Paté de foie X
2 (riz, tomate, ceuf dur)
Terrine de campagne* X @_
(& couper par vos soins)
Goujons de poulet panés Lasagnes bolognaises i
X X
aux cornflakes (plat complet) \V’;
ol Quiche Lorraine* X 7 Réti de porc au jus* X
Haricots verts X Salade verte X ! 5 Lentilles cuisinées X
Yaourt sucré X
Fondu Président X
Yaourt aromatisé X Gélifié chocolat X Fruit X

* Nouveauté WV

@/ viande bovine d'origine frangaise

Plat végétarien

F-74-5 grille choix scol 5J (2)

Les prodults locaux

Les prodults biologiques

* Plat contenant du porc

__@;, Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Centrale Newrest Isidore

n=wrest
fsidore \_» ccentral.barentin@newrest-isidore.eu NOM DU CLIENT HARCOURT
Tél:02.3591.21.39 fax:02.35.91.21.56

SEMAINE DU 27 MARS AU 2 AVRIL 2023

m 27-mars J 28-mars M S 29-mars » 30-mars m 31-mars
. Carottes rapées X [~ Iomate vinaigrette X @
1ot \'/2 { ﬁ . . | N
— / 1ol Rétide dinde X Coeur de colin a la creme X
sauce tomate basilic ﬂ de curry
Ay i3 .
Nuggets de poulet X Rotide beeuf 1= X Jol 11
v
Semoule X Pommes sautées X Riz X Epinards 30
Pommes vapeur 70
Camembert X Gouda a la coupe X
L
Coupelle pomme X Fruit X
Donut X Fruit X
* Nouveauté V' Plat végétarien
‘(gi‘f/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc __@ Culsiné sur place

F-74-5 grille choix scol 5J (2) MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Isidore
=wrest
Isidore _—

ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
Tél:02.35.91.21.39 fax:02.35.91.21.56

iDU 3 AU 9 AVRIL 2023

m 3-avr

NOM DU CLIENT

HARCOURT

[ 4-avr

//j 5-avr

S

6-avr 7-avr
=
@ Beignets d'oignons X
-ﬂ—_ 18 ﬂ_
Yol fot
Macédoine mayonnaise X Tomate X
Emincé de voldille -@Bouleﬂes d'agneau V' Mac'n cheese
i 1o mérigiomnale | ala cor * | fplotcompietveggtan | X
10l la méridionnale a la coriandre lat complet végétal
R6ti de porc braisé* X -@
~~ Riz aux oignons X “~ Purée de carottes X
Macaroni X @_
Petit suisse sucré X Yaourt sucré X
810
1 Gateau basque X Madeleine marbrée X
Camembert et fruit X
* Nouveauté W/ Plat végétarien

,@/me povine

=2 Mastmtiam

F-74-5 grille choix scol 5J

Les prodults locaux

produits biologiques

* Plat contenant du porc

P
_1_1_11 Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Centrale Newrest Isidore
ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

DU 10 AU 16 AVRIL 2023

NOM DU CLIENT

10-avr 11-avr 12-avr 13-avr 14-avr
Tomate mozzarella X
Penne d la caponata
R X
(plat complet végétal)
Raviolis
(plat complet X
Cordon bleu de volaille X
Pommes sautées X
Camembert X Petit suisse sucré X
Petit moulé ail et fines
X
herbes
Fruit X Gateau au citron X
Gélifié vanille X

Nouveauté Plat végétarien

vianae povine

Al meloalon -

F-74-5 grille choix scol 5J

Les produits locaux

Les produits biologiques

* plat contenant du porc

Culsiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




